Банкетное меню
1 600 руб. на одну персону
	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
	

	Ассорти из даров моря

 (лосось шеф-посол, масляная рыба х/к)
	80 гр

	Селедочка с картошечкой
	70 гр

	Мясное ассорти
 (домашняя буженина в горчичном соусе с чесноком, нежный куриный рулет ,  колбаса с/к, рулетики с ветчиной и сыром)
	100 гр

	Овощное ассорти по сезону
	50 гр

	САЛАТЫ  3 ВИДА
	

	«Столичный» 

(филе куры, картофель, яйцо, св.огурец, зел. горошек, морковь, майонез, зелень)
	100 гр

	«Удачный улов»

 (трескак г/к,карт. отв.,морковь, св.огур., зел. горошек, яйцо, лук зел., заправка на выбор: майонез/ масло раст.)
	100 гр

	«Цезарь»

 (обжаренное куриное филе, микс салатов, гренки, сыр "Пармезан", помидоры, соус "Цезарь")
	100 гр

	ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВЫБОР
	

	Филе куриное запеченное под сливочно-грибным соусом с картофелем "Айдахо"
	250 гр

	Филе трески под «шапкой» с отварным картофелем с укропом  и сливочным маслом
	250 гр

	Свинина запеченная под шапкой с помидорами, сыром и сливочным соусом с картофелем "Айдахо"
	250 гр

	ХЛЕБ И НАПИТКИ
	

	Хлебная корзина
	40 гр

	Чай (во время десерта)
	250 мл

	
	

	
	


	ОТДЕЛЬНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ ОТ НАШЕГО "ШЕФ" ПОВАРА

	Хачапури
	280 руб/ шт

	Холодец

Судак фаршированный
	80 руб/ 100 гр

1 250 руб/ кг

	Треска под маринадом
	80 руб / 100 гр

	Осетрина фаршированная (1 шт = 2 кг)
	2 250 руб/кг

	Барашек на мангале
	14 000 руб

	Поросенок фаршированный ( 5 кг)
	7 500 руб

	Утка фаршированная ( утка, яблоко ,брусника, специи = 2-2,5 кг)             
	2 000 - 2 500 руб

	Индейка фаршированная ( индейка ,чернослив,  ананасы, специи = 2,5-3 кг)  
	2 500 - 3 000 руб


